
Grüner Blattsalat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.50 

Gemischter Salat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11.50 

 

Bunter Blattsalat an Bärlauchdressing  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16.50  

Panko-Pouletknusperli auf Spargelsalat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16.50

 

Weisse & grüne Spargeln «Milanese»  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18.50 

Fischknusperli im Chörbli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14.50 

Flammkuchen mit Speck  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.50 

Frühlings Pinsa Romana mit Spargeln, Chorizo,  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21.50 

Gebackene Spargeln im Haselnussmantel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15.50 



 

Rindstatar mild, medium oder feurig  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21.50 / 30.50 

Rindstatar mit Spargeln & Bärlauchbutter . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22.50 / 32.50 

Spargelcremesuppe  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.50 

 

Frühlings Bärlauch-Flädlisuppe  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.50 

 

 

Hausgemachte Bärlauch Gnocchi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  28.50 

mit Kalbsleberli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  +8.50 

Spargel-Fregularisotto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27.50 

Gebackene Weisse & Grüne Spargeln  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  28.50 

  



Grilliertes Schwyzer Rinds Entrecôte 200g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  39.50 

Schweins-Cordon bleu mit Alpkäse (Laui, Stoos)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  30.50 

Schweins-Cordon bleu mit Bärlauch, Urwald-Rohschinken  . . . . . . .  32.50 

 

Zartes Lamm Entrecôte mit Bärlauch Kruste  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  35.50 

 

Muotathaler «Osso Bucco»-Kalbshaxen Gremolata  . . . . . . . . . . . . . . . .  34.50  

  

Sautierte Kalbsleber an Kräuterjus  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  34.50 

 

Schweizer Güggeli im Chörbli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27.50 

 



Beef Brisket Sandwich  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  31.50 

Zarte Spare Ribs (400g)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  31.50

"The Big Mythen" Burger Deluxe (Swiss Prime Beef)  . . . . . . . . . . . . . .  19.50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  +8.50 

Ingo’s Burger gefüllt mit Bärlauch-Kräuterbutter . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21.50 

 

Beyond Burger (100% Vegan)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.50 

Pulled Pork Burger aus dem Smoker  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21.50

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.50 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.50 



 

mit Pouletbrust & Kräuterbutter  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25.50 

mit paniertem Schweinsschnitzel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25.50 

mit gebratenen Eglifilets, Speck & Champignons  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27.50 

mit grilliertem Entrecôte & Café de Paris Butter  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  39.50 

mit Fischknusperli & Sauce Tartar  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25.50 

mit Schweins-Cordon bleu mit Alpkäse & Bauernschinken 30.50 

(Laui, Stoos  

 

Original Gersauer Käsekuchen   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12.50 / 23.50 

Salat Bowle mit Pouletbruststreifen  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25.50 

Frühlings-Salatteller mit Spargeln, Erdbeeren ,  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  26.50 

 

 

 

Gebackene Eglifilets mit Sauce Tartar  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  34.50 

Gebratenes Brüggli-Lachsforellenfilet  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  34.50 



 

   Traditionelle und moderne Schwyzer Gerichte.

Fleischdeklaration: 


